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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

                              ОП. 13. Основы дипломного проектирования

1.1. Область применения программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной  образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности среднего профессионального образования  19.02.10 Технология продукции общественного питания,  разработана на основании федерального государственного образовательного стандарта по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания (утвержден приказом Минобрнауки России от 22.04.2014 N 384, зарегистрирован в Минюсте России 23.07.2014 N 33234).
1.2. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы: общепрофессиональный цикл.

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:

· ознакомление студентов с процедурами итоговой аттестации, работы государственной экзаменационной и государственной аттестационной комиссий;

· обучение студентов приемам грамотного оформления выпускной квалификационной работы (дипломного проекта);

· развитие умений студентов в области написания выпускной квалификационной работы (ВКР), а также подготовки ее к защите.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

· применять в процессе выполнения ВКР полученные знания;
· иметь навыки выбора и обоснования темы ВКР, построения основных разделов ВКР   и отчета по преддипломной практике, построения презентационных материалов.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:

· процедуры и особенности написания ВКР, требования к оформлению ВКР, состав и структуру ВКР.
1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося  72  час, в том числе:

· обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  -  48   часа;

· самостоятельной работы обучающегося -  24  часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП. 13. Основы дипломного проектирования
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	72

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	48

	В том числе:
	

	лабораторные занятия
	-

	практические занятия
	30

	контрольные работы
	-

	Самостоятельная работа обучающихся (всего)
	24

	Итоговая аттестация в форме
	другое


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП 13  Основы дипломного проектирования
	Наименование

разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающегося
	Объем часов
	Уровень усвоения

	1
	2
	3
	4

	ОП 13. Основы дипломного проектирования 
	48
	

	Тема 1.1.

Роль и значение дипломного проекта в учебном процессе. Преддипломная практика. 
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1.

2.

3.


	Требования, определенные государственным образовательным стандартом по  специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания к дипломному проекту. 

Место дипломного проекта в учебном проекте. 

Преддипломная практика. 

Выбор места практики в соответствии с тематикой дипломного проекта. 

Требования к отчету по практике. 
	2
	2



	Тема 1.2.

Основные этапы и сроки выполнения дипломного проекта. Выбор темы дипломного проекта. Руководство дипломным проектом. Состав и структура дипломного проекта 
	Содержание учебного материала
	5
	2

	
	1.

2.

3.

4.


	Направления дипломных проектов: создание предприятия и совершенствование его деятельности. Краткая характеристика каждого типа и особенности написания. 

Предлагаемая кафедрой тематика дипломных проектов. 

Изучение методических рекомендаций по выполнению дипломного проекта. Научно-исследовательские дипломы и их тематика. Назначение руководителя дипломного проекта. Сроки выполнения проекта.
Типовая структура дипломного проекта: введение, теоретическая часть, аналитическая часть, проектная часть, экономическая часть, заключение. Соотношение частей дипломного проекта. Связь отдельных частей дипломного проекта с пройденными ранее дисциплинами, курсовыми проектами и работами. 

Примерные структуры дипломных проектов. 
	1
	2



	
	Практическая работа
	4
	

	
	1. Составление личного графика по сбору материалов на преддипломной практике и выполнения отдельных разделов дипломного проекта; 

2.  Составление списка тем, выполненных ими за время обучения курсовых работ и проектов; доклад, структурированный по разделам дипломного проекта (в докладе формулируется цель, задачи исследования и методы, которые будут применяться в процессе написания дипломного проекта).
	
	

	Тема 1.3.

Требования к оформлению дипломного проекта 

	Содержание учебного материала
	5
	

	
	1.

2.

3.
	Общие требования к оформлению дипломного проекта. Нумерация страниц и частей. Требования к иллюстрациям.

Оформление таблиц. Формулы и уравнения. Ссылки. Оформление списка использованных источников. Приложения. 

Задание на дипломный проект. Титульный лист. Содержание дипломного проекта. 
	1
	2



	
	Практическая работа
	4
	

	
	1. Составление инструкционных карт по выполнению требований к оформлению ВКР.
	
	

	Тема 1.4.

Подготовка презентационных материалов. 
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1.

2.

3.
	Выбор материалов исследования, которые будут представлены на защите. 

Выбор формы подачи материала. 

Требования к оформлению презентационных материалов. Основы успешной презентации. Раздаточный материал. Презентация.
	2
	2




	
	Практическая работа
	4
	

	
	1. Составление презентации.
	
	

	Тема 1.5.

Подготовка к защите дипломного проекта. Защита дипломного проекта.

	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1.

2.

3.

4.


	Сбор подписей руководителей и консультантов. Представление проекта заведующему кафедрой на допуск.

Доработка дипломного проекта в соответствии с замечаниями заведующего кафедрой. Рецензирование дипломного проекта. Предоставление проекта в ГАК.

Подготовка доклада к защите. Порядок защиты дипломного проекта. Общая схема короткого выступления. Вступление к презентации. Ответы на замечания рецензентов. Вопросы и ответы. 
	2
	2



	
	Практическая работа
	4
	

	
	1. Составление презентации.
	
	

	Тема 1.6.

Введение и теоретическая часть
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1.

2.


	Содержание введения: обоснование актуальности темы дипломного проекта, определение его целей и задач. 

Содержание теоретической части - теоретические и методологические основы изучения проблемы. 

Примеры структуры теоретической части.
	2
	2



	
	Практическая работа
	
	

	
	1. Построение введения и теоретической части с учетом проблемы исследования и специфики деятельности предприятия.
	4
	

	Тема 1.7. Аналитическая часть

	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1. 
2.
	Содержание аналитической части – анализ проблемы. Связь аналитической части с темой дипломного проекта. Состав аналитической части:

общая характеристика предприятия (организации); анализ организации управления; анализ проблемы исследования. 

Выводы по аналитической части.
	2
	2


	
	Практическая работа
	4
	

	
	1. Составление доклада, в котором кратко обобщена деятельность предложенных предприятий и сделаны выводы
	
	

	Тема 1.8.

Проектная часть 

	Содержание учебного материала
	4
	

	
	1.

2.

3.

3.


	Содержание проектной части – разработка рекомендаций и мероприятий по решению изучаемой проблемы.

Практическое описание предлагаемых управленческих решений. 

Расчет затрат на предлагаемые мероприятия. 

Оценка изменения качественных показателей деятельности предприятия (имиджа предприятия, потенциала, организационной культуры и т.д.).
	2
	2



	
	Практическая работа
	2
	

	
	1. Составление проектов мероприятий по их эффективности и возможности внедрения в деятельность предприятий.
	
	

	Тема 1.9.

Информационное обеспечение дипломного проекта. Правовое обеспечение дипломного проекта.
	Содержание учебного материала
	4
	


	
	1.

2.


	Содержание информационного обеспечения дипломного проекта. 

Содержание правового обеспечения дипломного проекта. Подходы к разработке данных разделов ВКР. 

Особенности выполнения в зависимости от тематики и специфики деятельности предприятия.
	2
	2



	
	Практическая работа
	2
	

	
	1
	Работа с информационными источниками 
	
	

	Тема 1.10.

Экономическая часть. 

	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1.

2.


	Особенности разработки экономической части дипломного проекта. Варианты написания экономической части. 

Расчет экономической эффективности предлагаемых мероприятий. Расчет влияния эффективности мероприятий на финансово-экономические показатели деятельности предприятия. 

Расчет специальных показателей, отражающих тему дипломного проекта. 
	1
	2

	
	Практическая работа
	
	

	
	1. Подходы к определению методик расчета эффективности представленных мероприятий, а также определить показатели, характеризующие тему дипломного проекта. 
	1
	

	Тема 1.11.

Заключение. Список использованных источников. Приложения.

	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1.
2.
	Основные выводы и рекомендации, вытекающие из результатов проведенного исследования. Перечень использовавшихся в ходе работы первоисточников. 

Материалы, дополняющие содержание работы: промежуточные расчеты, вспомогательные таблицы, нормативные документы (Устав, инструкции и т.д.), иллюстрации вспомогательного характера.
	1
	2


	
	Практическая работа
	1
	

	
	1. Оформление списка подобранных по теме дипломного проекта источников с учетом требований методических указаний по выполнению ВКР.
	
	

	
	Контрольная работа 
	2
	

	Самостоятельная работа 

Проработка конспектов занятий, учебной и специальной технической литературы (по вопросам преподавателя).

Поиск информации с использованием Интернет-ресурсов в соответствии с инструкцией преподавателя.
Подготовка к практическим и лабораторным работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практических работ. 

Подготовка к контрольной работе.
	24
	

	Всего:
	Обязательная аудиторная нагрузка
	48
	

	
	Самостоятельная работа
	24
	

	
	Максимальная нагрузка
	72
	


3. условия реализации программы учебной дисциплины 

ОП 13. Основы дипломного проектирования
3.1. Требования к материально-техническому обеспечению

Реализация программы учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета.

Оборудование учебного кабинета:

· посадочные места по количеству обучающихся;

· рабочее место преподавателя;

· доска;
· экран;
· таблицы.

Технические средства обучения: 

· компьютер с лицензионными программами;

· мультимедиапроектор.
3.2 Информационные ресурсы

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет – ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1. Ковтун Т.П., Божко С.Д.. Дипломное проектирование: учебное пособие. - Владивосток: изд-во ТГЭУ, 2013.- 246 с.
2. Дипломное проектирование. Технологические расчеты. Оформление. Учебно-методическое пособие – М.: АНО ВПР ЦС РФ «Российский университет кооперации», 2017. - 59 с.
3. Основы дипломного проектирования. Менеджмент: учебно-методическое пособие/Под ред. проф. Н.А. Платоновой. – М. Дашков и К, 2015.
Дополнительные источники:

1. Методические рекомендации по прохождению практик студентами, обучающихся по специальности  19.02.10 Технология продукции общественного питания разработанные и утвержденные ЦК технологического отделения ГАПОУ ТО «Тобольский многопрофильный техникум», 2017.
2. Методические рекомендации по выполнению дипломного проекта для студентов, обучающихся по специальности  19.02.10 Технология продукции общественного питания, разработанные и утвержденные ЦК технологического отделения ГАПОУ ТО «Тобольский многопрофильный техникум», 2017.
Интернет-ресурсы 

1. On–line библиотека. – Режим доступа: www.bestlibrary.ru
2. Научная библиотека МГУ. – Режим доступа: www.lib.msu.su 

3. Государственная публичная научно–техническая библиотека России. – Режим доступа: www.vavilon.ru/
4. Электронные словари. – Режим доступа: www.edic.ru
5. Контроль и оценка результатов освоения учебной Дисциплины
ОП 13. Основы дипломного проектирования
Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения 

 (освоенные умения, 

усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	-уметь:

· применять в процессе выполнения ВКР полученные знания;

· иметь навыки выбора и обоснования темы ВКР, построения основных разделов ВКР   и отчета по преддипломной практике, построения презентационных материалов.
знать:

· процедуры и особенности написания ВКР, требования к оформлению ВКР, состав и структуру ВКР.
	Текущий контроль в форме:

· тестирование,

· практическое занятие,

· презентация работ

Итоговый контроль в форме:

· презентации работ


Изучение дисциплины позволяет формировать у обучающихся общие компетенции:
	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ОК 01. Понимает сущность и социальную значимость своей будущей профессии
	· Относится с уважением к своей будущей профессии.

· демонстрирует интерес к будущей профессии;

· интересуется современными направления и перспективами развития отрасли;

· участвует в профессиональных декадах, конкурсах, олимпиадах, конференциях и др.


	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной  программы.

Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях.

Самооценка, направленная на самостоятельную оценку студентом результатов деятельности.

	ОК 02. Организовывает собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем
	· Проявляет собственную инициативу, достигает определенных результатов в практической деятельности;

· обосновывает выбор и применение методов и способов решения профессиональных задач в области обслуживания покупателей, подготовки, размещения и выкладки товаров в торговом зале;
· демонстрирует эффективность и качество выполнения профессиональных задач.
 
	Обратная связь,  направленная на анализ и обсуждение результатов деятельности, выявление сильных/слабых компетенций студента.

Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях.

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	- применение безопасных методов решения стандартных и нестандартных профессиональных задач;
	практическая работа

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	- эффективный поиск необходимой информации для профессиональных целей обеспечения безопасной организации работ;

-  применение правил безопасного    использования различных электрических источников 
	практическая работа

	ОК 05. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.


	· Демонстрирует навыки использования информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

	Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях.

	ОК 06. Работает в команде, эффективно общается с коллегами, руководством, потребителями
	· Работает в команде с коллективом, эффективно общается с руководством и клиентами;

· взаимодействует с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе обучения.

	Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях.

Взаимооценка,  направленная на взаимную оценку индивидуальных и групповых результатов участников.

Социометрия, направленная  на оценку командного взаимодействия и ролей участников.



	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий
	-  организация и проведение мероприятий по защите работающих от негативного воздействия чрезвычайных ситуаций
	практическая работа

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	-  организация самостоятельных занятий при изучении дисциплины
	внеаудиторная самостоятельная работа

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	-  использование нормативных документов и информационных технологий для подготовки к занятиям
	практическая работа

внеаудиторная самостоятельная работа

	ОКР 1. Использовать объекты информатизации с учетом требований информационной безопасности
	· работает с объектами информатизации соблюдая требования информационной безопасности;
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях.
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